


Selezione di Gelati Artigianali 6

Babà al Tiramisù 8

Tortino di Carote con Crema al Mascarpone 8

Torta Barozzi con Cioccolato e Frutti Rossi 8

Cheesecake Basca con Caramello Salato 8

Carpaccio di Ananas 7

DOLCI

Carciofi Arrosto Ripieni di Patate e Topinambur 14

Spalla di Agnello a Cottura Lenta con Peperone Crusco e Chutney di Mango 24

Filetto di Manzo e Yorkshire Pudding 25

Pluma Iberica BBQ, Patata Affumicata e Quinoa Soffiata 24

Trancio di Branzino, Essenza di Acqua Pazza, Purea di Broccoli e Porro 24

PORTATE PRINCIPALI

TENTAZIONI

Bao al Vapore con Pulled Pork e Kimchi 7

Lingotto di Melanzana alla Parmigiana 8

Gyoza Salsiccia-Friarelli e Silano Affumicato 8

Lolly-pop di Pollo, Patata Dolce e Cavoletto di Bruxelles 8

Tartare di Manzo con Chutney di Cipolla Rossa, Crema di Pecorino e Nocciole 16

Granchio Morbido* in Tempura con Insalatina di Stagione 14

Baccalà Mantecato, Mayo al Limone e Terra di Olive 13

Acciughe del Mar Cantabrico, Pan-Brioche e Burro di Normandia 16

ANTIPASTI
Uovo di Montagna Poché con Spuma di Patate e Tartufo Nero 13

PASTE
Tagliolini Verdi, Erbe di Campo, Chiodini e Pecorino 13

Gnocchi di Patate al Ragù Napotelano e Caciocavallo 14

Risotto Riserva San Massimo al BBQ 15

Linguine Verrigni allo Scorfano 17

Fregola Sarda alla Valenciana, Lime Bruciato e Lattuga di Mare 17

  -  Coperto e Servizio 3€  -        Vegetariano  - * Prodotto abbattuo a bordo  -
Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o più dei 14 allergeni indicati dal Regolamento EU n. 1169/2011.

In caso di allergie e/o intolleranze alimentari, vi preghiamo di informare il personale di sala e di richiedere l’apposita documentazione.

Jamón Iberico Pata Negra 23Az. Jabu

Paleta Iberica 15Az. Altanza

Culatello di Zibello d.o.p. con Gnocco Fritto 20Az. Dallatana

Mortadella “Granducato” al Pistacchio 13Az. Ibis

Selezione di Formaggi Guffanti       15

Selezione di Salumi Iberici 22

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI

Lomo Iberico 15Az. Altanza La Nostra Giardiniera 10Bottega Lucia



TEMPTATIONS

Steamed Bun with Pulled Pork and Kimchi 7

Ingot of Aubergine Parmigiana 8

Sausage-Rapini Stuffed Gyozas and Silano Cheese 8

Chicken Lolly-pops, Sweet Potatoes and Brussels Sprouts 8

PASTA
Homemade Green Tagliolini, Field Herbs, Chiodini Mushrooms and Pecorino Cheese 13

Gnocchi with Neapolitan Meat Sauce and Caciocavallo Cheese 14

BBQ Smoked Parmesan Risotto with Black Garlic and Fermented Honey 15

Verrigni Linguine with Redfish and Cherry Tomato Confit 17

Valencian-Style Sardinian Fregola with Burnt Lime and Laver Seaweed 17

-  Prices are in € and include taxes  -  Cover & service charge 3€ per person  -         Vegetarian  - * Frozen on board product  -  
Some dishes and drinks may contain one or more of the 14 allergens indicated by Regulation (EU) NO. 1169/2011. 

If you have food allergies and/or intolerances, please inform our staff and request the detailed list of allergens.

Selection of Guffanti Cheeses      15

Selection of Iberian Cured Meats 22

Jamón Iberico Pata Negra 23Az. Jabu

Culatello di Zibello D.O.P. with Gnocco Fritto 20Az. Dallatana

Paleta Iberica 15Az. Altanza

“Granducato” Mortadella 13Az. Ibis

CURED MEATS & CHEESES

Lomo Iberico 15Az. Altanza Homemade Pickled Vegetables 10Bottega Lucia

Beef Tartare with Red Onion Chutney, Pecorino Cream and Hazelnuts 16

Soft-shell Crab* Tempura with Seasonal Salad 14

Creamed Salt Cod, Lemon Scented Mayonnaise and Black Olives Crumble 13

Cantabrian Anchovies, Homemade Lemon Pan-Brioche and Normandy Butter 16

Poached Egg with Potato Foam and Black Truffle 13

APPETIZERS

Roasted Artichokes Stuffed with Creamed Potatoes and Topinambur 14

Slow Cooked Lamb Shoulder with Crusco Pepper and Mango Chutney 24

Beef Fillet and Yorkshire Pudding 25

BBQ Iberian Pork, Smoked Potato Foam and Puffed Quinoa 24

Grilled Sea Bass in “Acqua Pazza” Essence with Broccoli and Leek Puree 24

MAIN COURSES

Selection of Artisanal Gelato 6

Babà with Tiramisù Foam 8

Carrot Cake with Mascarpone Cream 8

Barozzi Cake with Chocolate and Red Berries 8

Burnt Basque Cheesecake with Salted Caramel 8

Pineapple Carpaccio 7

DESSERTS




